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Vegetarische Yorspeisen

Papadam

Scharfes Papadam

Zwiebel-Bhaji. Mit Kichererbsenmehl und Gewiirzen panierte und in 0l schwimmend
frittierte Zwiebeln

Gemiise-Samosa. Mit Kartoffeln und Gewiirzen gefiillter und in 01 schwimmend frittierter
Blatterteig

Paneer Pakora. Mit Kichererbsenmehl panierter und in Ol ausgebackener Kése
Mischgemiise-Pakora. In Ol ausgebackene Scheibchen verschiedener Gemiisearten

mit feinen Gewiirzen

Chana Puri. In einer SpezialsoBe gekochte Kichererbsen, serviert auf frittiertem WeiBbrot  5.90
Gemischte Gemiiseplatte. Gemiisevorspeisenplatte (2 Personen)

Nicht vegetarische Vorspeisen

Lamm-Samosa. In 0l schwimmend ausgebackene, mit Fleisch gefullte Pastete,

gewiirzt mit frischem Koriander und Erbsen

Gamelen Pakora. Mit Kichererbsenmehl und Gewiirzen panierte und in 0l schwimmend
ausgebackene Gamelen

Hahnchen Pakora. Mit Kichererbsenmehl und Gewiirzen panierte und frittierte
Hahnchenstiickchen

Gamelen- oder Hahnchen- Puri. In SpezialsoBe nach Art des Hauses gekochte Gamelen
oder Hahnchen, serviert auf frittiertem Brot

Fisch-Pakora. Mit Kichererbsenmehl und feinen Gewiirzen panierte und frittierte
Fischstiickchen ohne Graten

Bollywood Kebah. Lamm-und Hahncren Tikka, serviert im Bollywood-Stil

Gemischte Platte. Kostliche Kombination aus nicht vegetarischen Vorspeisen (fiir 2 Pers.) 14.50

Balate

Hahnchen Tikka. Blattsalat, Gurke, Tomaten, Mais und Hahnchen Tikka
Thunfischsalat. Blattsalat, Thunfisch, Zwiebeln, Tomaten, Paprika und Oliven
Gemischter Salat. Blatfsalat, Zwiebeln, Tomaten, Gurke un geriebene Karotte
Punjabi-Salat. Blattsalat. Zwiebeln. Tomaten. Gurke und Ei

Suppen

Dal-Suppe mit roten Linsen
Tomatensuppe
Hiihnersuppe

7% MwSt. nicht inbegriffen




Tandoori-Gerichte (aus dem Tonofen)

Hahnchen Tikka. In Joghurt und Gewiirzen marinierte Hahnchenfleischstiickchen

ohne Knochen, im Tandoor gebraten

Hahnchen Tandoori. In Tandoori-SoBe aus Joghurt und Gewiirzen marinierte
Hahnchenschlegel, im Tandoor gebraten

Hahnchen-Schaschlik. Im Tandoor gebratene Hahnchenwiirfel mit Paprika, Tomaten,
Zwiebeln und Champignons

Lamm Tlkka. In JoghurtsoBe mit Krautern und Gewiirzen marinierte, salige Lammwiirfel,
im Tandoor gebralen

Lamm Seekh Kebah. Hackfieisch, gemischt mit Ingwer, Knoblauch, Koriander und feinen
Gewdrzen, am SpieB, im Tandoor gebraten

Lamm-Schaschlik. Im Tandoor zubereiletes Lamm mit Paprika, Tomaten, Zwiebeln und Champignons 13.90
Kaisergranaten Tandoori. In Tandoori-SoBe marinierte Kaisergranaten,

im Tandoor gebraten (7 Stiick)

Hahnchen Hara Bhara. In griiner Minze, Koriander und Gewiirzen marinierte
Hahnchenstiicke, im Tandoor gebraten

Hahnchen Mala Tikka. In frischer Joghurtoreme und Mandeln marinierte Hahnchensliicke,
im Tandoor gebraten

Tandoori Grill-Mix. Gemischte Platte mit Hihnchen Tikka, Lamm Tikka, Seekh Kebab,
Hahnchen Tandoori, Hihnchen Malai Tikka und Kaisergranaten

Alle Tandoori-Gerichte werden auf einer heiBen Platte und mit CurrysoBe serviert.
Wenn Sie eine SpezialsoBe wie Jalfrezi, Balti, Masala oder irgendeine andere bestellen
mdchten, wird ein Aufpreis von 3.50 € berechnet.

Spezialitaten des Ghefs

35. Hahnchen 65. Hahnchen zubereitet mit Kiimmel, Currybléttern, Senfkérnem, Joghurt
und Gewiirzen

36. Hahnchen mit Mango. Hahnchen mit Mangocumy, sehr milden Gewiirzen,
Créme fraiche und geriebenen Mandeln

37. Garnelen Masala Goa. Mit geriebenem Kokos, Butter, Mandeln, Sahne und
Masala-SpezialsoBe zubereitete Garnelen

38. Kaisergranaten mit Knoblauch. In frischem Knoblauch Ingwer, frischem Koriander
und mittelscharfer SoBe zubereitete Kaisergranaten

39. Kali mirch ka gosht. Mit schwarzem Pfeffer, Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Chili und Inschem
Koriander zubererteles Lamm

40. Lamm Rada. Mit Zwiebeln, Tomaten, Currybléattern und gemahlenen Gewiirzen
zubereitetes Lamm; halbtrockenes Gericht

41. Kaisergranaten Masala. Mit SpezialsoBe Masala zubereitete Kaisergranaten,
gamiert mit frischem Koriander

42. Hahnchen mit Butter. Beriihmtes Gericht aus Nordindien. Entbeintes Hahnchen Tandoori,
mit Butter, Creme fraiche und SpezialsoBe des Chefs zuberettet

43. Hahnchen mit Chili. Beriihmtes scharfes Gericht mit griiner Chili, Zwiebeln, Pfeffer und Gewiirzen 12.50

44. Punjabi Curry. Traditionelles Gericht, mit Ingwer, Knoblauch, Tomaten, Joghurt un einer
feinen Gewiirzmischung zubereitet

45. Hahnchen Tikka Masala. Beriihmtes Tikka-Gericht mit Hiahnchenstiickchen

zubereitet mit Sahne, Tomaten und milden Gewiirzen

7% MwSt. nicht inbegriffen




Hahnchen-Gerichte

Curry. Traditionelle indische SoBe mit Krautern und frischen Gewiirzen

Korma. Gericht zubereitet mit Kokos, Creme fraiche und milder SoBe

Pasanda. Hahnchen zubereitet mit cremiger SoBe, Pistazien und Wein

Balti. Traditionelles Punjabi-Gericht aus Nordindien, zubereitet mit Paprika, Zwiebeln,
frischen Gewiirzen und Balti-SoBe

Madras. Hahnchen zubereitet mit Kokosmilch, Zitronensaft und Gewiirzen; ziemlich scharf 9.90
Phall. Sehr scharfes Gericht, mit Chili und Gewiirzen

Sagg. Gericht mit frischem Spinat, Ingwer, Knoblauch, Tomaten und Gewiirzen

Vindaloo. Beriihmtes scharfes Gericht, zubereitet mit einer dicken SoBe, Kartoffeln

und einer feinen Gewiirzmischung

Karahi. Gericht zubereitet mit frischen Krautern, Paprika und Spezialgewiirz Tarka . . .
Jalfrezi. Hahnchen zubereitet mit einer Gewiirzmischung, langlichen Paprika,

frittierter Zwiebel, Tomaten und griiner Chili

Dansak. Gericht mit Hihnchen, Ananas, Linsen und Gewiirzen; diese Kombination verleiht
dem Gericht einen einzigartigen siiBsauren und scharfen Geschmack

Rogan Josh. Gericht mit Butter, frischer TomatensoBe und Oregano, garniert mit

frischem Koriander und gehackten Tomaten

Dopiaza. Hahnchen zubereitet mit Zwiebeln und einer Gewiirzmischung garniert mit
knusprigen Zwiebeln; ideal fir Zwiebelfreunde

Bhuna. Halbtrockenes Gericht mit Zwiebeln, Tomaten, Zwiebelsamen und einer feinen
Gewirzmischung

Lammfleisch

60. Curry. Lamm zubereitet mit einer traditionellen SoBe und einer Mischung aus Krautern und
frischen Gewiirzen

61. Balti. Traditionelles Gericht aus Nordindien, zubereitet mit Paprika, Zwiebeln, frischen
Gewirzen und Balti-SoBe

62. Bhuna. Gericht mit einer dicken SoBe aus Zwiebeln, Tomaten, Zwiebelsamen und einer
Gewiirzmischung

63. Jalfrezi. Lamm zubereitet mit einer Gewlirzmischung, langlichen Paprika, frittierter Zwiebel,
Tomaten und griiner Chili

64. Karahi. Gericht zubereitet mit frischen Krautern, Paprika und Spezialgewiirz Tarka,
sehr hei im Karahi serviert

65. Madras. Lamm gegart mit Kokosmilch, Zitronensaft und Gewiirzen; ziemlich scharf . . . 12.50

66. Methi gosht. Lamm zubereitet mit Bockshornklee und Gewiirzen - ein Gericht mit
einzigartigem Geschmack

67. Lamb sagg. Gericht mit frischem Spinat, Tomaten, Knoblauch, Ingwer und Gewiirzen

68. Vindaloo. Sehr beriihmtes Gericht, zubereitet mit einer dicken Sole, Kartoffeln und einer
feinen Gewilirzmischung

69. Dopiaza. Lamm zubereitet mit Zwiebeln und einer Gewiirzmischung, garniert mit knusprigen Zwiebeln 12.50

70. Rogan josh. Gericht mit Butter, frischer TomatensoBe und Oregano, garniert mit frischem
Koriander und Tomaten

71. Dansak. Lamm zubereitet mit Ananas, Linsen und Gewiirzen; ein siiB-scharfes Gericht mit
einzigartigem Geschmack

7% MwSt. nicht inbegriffen




Garnelen

Curry. Garnelen zubereitet mit einer traditionellen SoBe und einer Mischung

aus frischen Krautern un Gewiirzen

Madras. Gericht zubereitet mit Kokosmilch, Zitronensaft und Gewiirzen; ziemlich scharf . 11.50
Jalfrezi. Berilhmtes Gericht aus Nordindien, zubereitet mit einer Gewiirzmischung,

langlichen Paprika, frittierten Zwiebeln, Tomaten, griiner Chili und einem Hauch Zitrone. . 11.50
Rogan Josh. Garnelen mit Butter, frischer TomatensoBe und Oregano, garniert mit frischem
Koriander und Tomaten

Balti. Gericht zubereitet mit Paprika. Zwiebeln, frischen Gewiirzen und Balti-SoBe. . . .
Vindaloo. Beriihmtes scharfes Gericht, zubereitet mit einer dicken SoBe,

Kartoffeln und einer feinen Gewiirzmischung

Dansak. Garnelen, Ananas, Linsen und Gewiirzen; diese Kombination verleiht dem Gericht

einen einzigartigen Geschmack mit scharfer, siiBsaurer SoB3e

Bhuna. Garnelen zubereitet mit halbtrockener SoBe aus Zwiebeln. Tomaten, Zwiebelsamen

und einer feinen Gewiirzmischung

Karahi. Gericht zubereitet mit frischen Krautern, Paprika und SpezialsoBe Tarka,

sehr heill im Karahi serviert

Malabari. Garnelen zubereitet in Kokosmilch, Currybléttern, Senfkdrnern und

Créme fraiche

Kaisergranaten

Curry. Kaisergranaten zubereitet mit einer traditionellen SoBe und einer Mischung aus
frischen Krautern und Gewiirzen

Bhuna. Kaisergranaten zubereitet mit halbtrockener SoBe aus Zwiebeln, Tomaten,
Zwiebelsamen und einer feinen Gewiirzmischung

Balti. Gericht zubereitet mit Paprika, Zwiebeln, frischen Gewiirzen und Balti-SoBe. . . .
Jalfrezi. Berilhmtes Gericht aus Nordindien, zubereitet mit einer Gewiirzmischung,
langlichen Paprika, frittierten Zwiebeln, Tomaten, griiner Chili und einem Hauch Zitrone. .
Madras. Gericht zubereitet mit Kokosmilch, Zitronensaft und Gewiirzen; ziemlich scharf .
Karahi. Gericht zubereitet mit frischen Krautern, Paprika und SpezialsoBe Tarka,

sehr heiB im Karahi serviert

Vindaloo. Beriihmtes scharfes Gericht, zubereitet mit einer dicken SoBe Kartoffeln

und einer feinen Gewiirzmischung

Dopiaza. Kaisergranaten zubereitet mit Zwiebeln und einer Gewiirzmischung,

garniert mit knusprigen Zwiebeln

Fisch

Curry. Fisch zubereitet mit einer traditionellen Gewiirzmischung und feinen Krautern
Buna. Halbtrockenes Gericht mit Zwiebeln, Tomaten, Zwiebelsamen und einer feinen
Gewiirzmischung

Punjabi curry. Fisch zubereitet mit einer SpezialsoBe nach Art des Chefs

7% MwSt. nicht inbegriffen




Biryani
Alle Biryani-Gerichte werden mit Basmati-Reis, Joghurt, frischer griiner Mine und einer
feinen Gewiirzmischung zubereitet und mit CurrysoBe serviert. Jede spezielle SoBie extra 3,50 €
. Hahnchen Biryani
. Lamm Birvani
. Gemiise Biryani
. Langostinos
. Kaisergranaten

Gemuse L
. Bombay Aloo. Kartoffeln zubereitet mit Gewiirzen und Krautem
. Aloo Gobi. Kartoffeln und Blumenkohl, mit Gewiirzen gegart und anschlieBend
mit frischen Tomaten zubereitet
. Saag Aloo. Spinat und Kartoffeln, zubereitet mit Knoblauch, Ingwer und Gewiirzen 5.75. .
. Tarkal Dal. Linsen zubereitet mit Gewiirzen und Knoblauch, abgerundet
mit frischem Koriander
. Knoblauch Saag. Spinat zubereitet mit frischem Knoblauch und Gewiirzen . .
. Champignons-Bhaji. Champignons zubereitet mit Tomaten, Zwiebeln und Gewiirzen 5.75. .
. Chana Masala. Kichererbsen zubereitet mit Tomaten, Ingwer und Gewiirzen
gamiert mit Zwiebeln
. Dal Makhni. Schwarze Linsen, bei schwacher Hitze mit feinen Krautem gegart und
mit Butter und Sahne abgerundet
. Malai Kofta. Kartoffeln mit K&sekugeln, vermischt mit Trockenfriichten und
Niissen, gegart in SoBe mit Mandelaroma
. Veg Korma. Mischgemiise zubereitet mit geriebenem Kokos, Creme fraish und
milden Gewi(irzen
. Mutter Paneer. Erbsen zubereitet mit hausgemachtem Kéase, Gewiirzen und frischen Krautem 8.90
. Palak Paneer. Spinat und Paneer-Kase zubereitet mit Tomaten, Zwiebeln, Ingwer,
Knoblauch und Gewiirzen
. Shai Paneer. Panneer-Kése zubereitet mit frischer, cremiger SoBe, geriebenen Mandeln,
einem Hauch Kokos und Gewiirzen
. Baigan Bharta. Auberginen zubereitet mit Zwiebeln, Tomaten und frischen Krautern. . .
. Chilli Paneer. Paneer-Kése zubereitet mit frischer Chili, Paprika und Gewiirzen; leicht scharf 10.90
. Butter Paneer. Panierter Kése, zubereitet mit Butter, frischer Sahne und SpezialsoBe
nach Art des Chefs

7% Mwst. nicht inbegriffen
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Indischer Basmati Reis

WeiBer Reis=>tl. Gl « s’ - TN N, . W e\ . . . 2.50
Pilaw-Reis_~Z- 8Qrrte o & . AW T TR B Qe ™.~ . . . 3.00
KnoblauchreisN\"* v/ 2. LeA/NEMESIIYIN". D AN . . . . . 3.50
Pilaw-ReismitErbsen . . . . . . . . . . . . o e e e 3.50
Reis Jeera zubereitet mit Kiimmelsamen. . . . . . . . . . . . . . .. .. .. 3.50
Reis mit verschiedenen Gemiisesorten . . . . . . . . . . . . . . . . . . ... 3.90
Reis mit Champignons . . . . . . . . . . . . . ..o oo e e e 3.50
Reis Keema: Reis mit Lammhackfleisch . . . . . . . . . . . . .. .. .. .. 4.25
Reis mit Trockenfriichten . . . . . . . . . . . . . . . . . . ... 4.25
Reismit Spiegelei . . . . . . . . . . . . . . ... Lo 3.75
Zitronenreis: Reis mit frischen Zitronenstiickchenund Senf . . . . . . . . . . .. 3.50

Frisch gebackenes Naan Brot

. Naan Brot

. Naan mit Knoblauch

. Naan mit K&se und Knoblauch

. Keema Naan. Naan gefiillt mit Lammhackfleisch

. Peshwari Naan. Naan gefiillt mit Kokos, Rosinen und geriebenen Mandeln
. Naan mit Butter

. Chapati

. Tandoori Roti

7% MwSt. nicht inbegriffen
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Informationen zu den Allergenen fordert ihn auf, unserem Personal.

Gemal der Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 betreffend die Information der
Verbraucher Uber Lebensmittel stellt dieses Restaurant die Daten zu
Allergenen in unseren Produkten zur Einsicht zur Verfligung. Wenden Sie sich
an das Personal, wenn Sie weitere Auskuinfte hierzu wiinschen.

Das Restaurant garantiert nicht, dass in unseren Gerichten keine Spuren von
Allergenen vorhanden sind.
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Gluten Schalentiere Fisch Erdniisse Soja Milchprodukte

2]

Schalenobst Sellerie Sesamkoérner  Schwefeldioxid Weichtiere Lupinen

und Sulfite

J
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