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Entrantes vegetarianos

Poppadum

Poppadom picante

Bhaii cebolla. Bufiuelos de cebolla, especias rebozados en harina de garbanzos . . . .
Samosa Vegetal. Hojaldre relleno con patatas y especias frito en abundante aceite . . .
Panner Pakora. Buiiuelos de queso rebozados en harina de garbanzos

Pakora Vegetal. Tortitas fritas de verduras variadas picadas con finas especias

Chana Puri. Garbanzos cocinados en una salsa especial servidos sobre pan frito . . . .
Bandeja vegetariana mixta. Combinacion de entrantes vegetarianos (2 personas) . . .

Entrantes no vegetarianos

Samosa cordero. Empanadilla rellena de carne condimentada con cilantro fresco,

guisantes verdes y frita en mucha aceite. .

Gambas Pakora. Buiiuelos de gambas con especias rebozadas en harina de garbanzos . 4.99
Pollo Pakora. Buiiuelos de pollo troceado con especias rebozados en harina de garbanzos 4.50
Gambas o Pollo Puri. Gambas o pollo cocinado en salsa especial de la casa servido

sobre pan frito

Pescado Pakora. Buiuelos de pescado troceado sin espinas con finas especias . . . .
Bollywood Kebah. Cordero y pollo Tikka servido al estilo Bollywood

Bandeja mixta. Deliciosa combinacion de entrantes no vegetarianos (para 2 personas) . 14.50
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Ensaladas

Pollo Tikka. Lechuga, pepino, tomate, maiz y pollo Tikka

Ensalada de atiin. Lechuga, attin, cebolla, tomate, pimiento y aceitunas
Ensalada mixta. Lechuga, cebolla, tomate, pepino y zanahoria rallada
Ensalada Punjabi. Lechuga, cebolla, tomate, pepino y huevo

dopas

Sopa de lentejas rojas Dal
Sopa de tomate
Sopa de pollo

7% IGIC no incluido




Platos Tandoori

Pollo Tikka. Trozos de pollo sin hueso marinados en yogur y especias y asados en Tandoor 11.50
Pollo Tandoori. Muslos de pollo marinados en salsa Tandoori de yogur y especias,

Pollo Shashlik. Dados de pollo asados en Tandoor con pimiento, tomate, cebolla

y champifones

Cordero Tikka. Jugosos trozos de cordero marinados en salsa de yogur con hierbas
y especias, asados en Tandoor

Cordero Seekh Kebab. Brocheta de carne picada mezclada con jengibre, ajo, cilantro
y finas especias, cocinada en Tandoor

Cordero Shashlik. Cordero cocinado en Tandoor con pimiento, tomate, cebolla

y champifones

Langostinos Tandoori. Langostinos marinados en salsa Tandoori, asados en

Tandoor (7 unidades)

Pollo Hara Bhara. Trozos de pollo marinados en hierbabuena, cilantro y especias,
asados en Tandoor

Pollo Malai Tikka. Trozos de pollo marinados en crema fresca de yogur y almendras
y asados en Tandoor

Grill mixto Tandoori. Combinacion de pollo Tikka, cordero Tikka, Seekh Kebab,

pollo Tandoori, pollo Malai Tikka y langostinos

Todos los platos Tandoori vienen en bandeja caliente y se sirven con salsa de curry.
Si desea pedir una salsa especial, como Jalfrezi, Balti, Masala o cualquier otra,
tendra un coste adicional de

Especialidades del Ghef

Pollo 65. Pollo cocinado con comino, hojas de curry, semillas de mostaza, yogur y especias 12.50
Pollo al mango. Pollo con curry de mango, especias muy suaves, crema fresca
y almendras ralladas
Gambas Masala Goa. Gambas cocinadas con coco rallado, mantequilla, almendras,
crema y salsa especial Masala
Langostinos con ajo. Langostinos cocinados con ajo fresco, jengibre, cilantro fresco
y salsa medio picante
Kali mirch ka gosht. Cordero cocinado con pimienta negra, tomate, pimiento, cebolla,
chile y cilantro fresco
Cordero Rada. Cordero cocinado con cebolla, tomate, hojas de curry y especias molidas;
plato semi seco
Langostinos Masala. Langostinos cocinados con salsa especial Masala, adornados
con cilantro fresco
Pollo con mantequilla. Famoso plato del norte de la India. Pollo sin hueso Tandoori
cocinado con mantequilla, crema fresca y salsa especial del chef
Pollo con chile. Famoso plato picante cocinado con chile verde, cebolla, pimiento y especias 12.50
Punjabi curry. Plato tradicional cocinado con jengibre, ajo, tomate, yogur y una fina
mezcla de especias
Pollo Tikka Masala. Famoso plato de pollo Tikka en trozos cocinado con crema,
tomate y especias suaves
7% IGIC no incluido




Pollo

Curry. Salsa tradicional hindu con hierbas y especias frescas

Korma. Plato cocinado con coco, crema fresca y salsa suave

Pasanda. Pollo cocinado con salsa cremosa, pistachos y vino

Balti. Plato tradicional Punjabi del norte de la India, cocinado con pimiento, cebolla,
especias frescas y salsa Balti

Madras. Pollo cocinado en leche de coco, zumo de limon y especias; plato bastante picante 9.90
Phall. Plato muy picante cocinado con chile y especias

Sagg. Plato cocinado con espinacas frescas, jengibre, ajo, tomate y especias
Vindaloo. Famoso plato picante cocinado con una salsa espesa, patatas y una fina
mezcla de especias

Karahi. Plato cocinado con hierbas frescas, pimiento y Tarka especial de especias
Jalfrezi. Pollo cocinado con una mezcla de especias, pimientos largos, cebolla frita,
tomate y chile verde

Dansak. Combinacion de pollo, pifia, lentejas y especias; un plato tinico por su sabor
con salsa dulce y picante

Rogan josh. Plato cocinado con mantequilla, salsa de tomate fresco y orégano,
adornado con cilantro fresco y tomate picado

Dopiaza. Pollo cocinado con cebolla y una mezcla de especias, adornado con cebolla
crujiente; ideal para amantes de la cebolla

Bhuna. Plato semi seco cocinado con cebolla, tomate, semillas de cebolla y una fina
mezcla de especias

Gordero

60. Curry. Cordero cocinado en un salsa tradicional con una mezcla de hierbas y especias frescas 10.95
61. Balti. Plato del norte de la India cocinado con pimiento, cebolla, especias frescas y salsa Balti 12.50
62. Bhuna. Plato cocinado con una salsa espesa de cebolla, tomate, semillas de cebolla

y una mezcla de especias
63. Jalfrezi. Cordero cocinado con una mezcla de especias, pimientos largos, cebolla frita,

tomate y chile verde
64. Karahi. Plato cocinado con hierbas frescas, pimiento y Tarka especial de especias,

servido muy caliente en Karahi
65. Madras. Cordero cocinado en leche de coco, zumo de limén y especias; plato bastante picante 12.50
66. Methi gosht. Cordero cocinado con hojas de fenogreco y especias; un plato de sabor unico 12.90
67. Lamb sagg. Plato cocinado con espinacas frescas, tomate, ajo, jengibre y especias . . . 12.90
68. Vindaloo. Plato picante muy famoso cocinado con una salsa espesa, patatas

y una mezcla de especias
69. Dopiaza. Cordero cocinado con cebolla y una mezcla de especias y adornado con cebolla crujiente 12.50
70. Rogan josh. Plato cocinado con mantequilla, salsa de tomate fresco

y orégano, adornado con cilantro y tomate fresco
71. Dansak. Cordero cocinado con piia, lentejas y especias; un plato dulce y picante

de sabor (nico
7% IGIC no incluido




Gambas

Curry. Gambas cocinadas en una salsa tradicional hind(i con una mezcla de hierbas

y especias frescas

Madras. Plato cocinado en leche de coco, zumo de limén y especias; bastante picante. .
Jalfrezi. Famoso plato del norte de la India, cocinado con una mezcla de especias,
pimientos largos, cebolla frita, tomate, chile verde y un toque de limo6n

Rogan Josh. Gambas cocinadas con mantequilla, salsa de tomate fresco y orégano,
adornado con tomate fresco y cilantro

Balti. Plato cocinado con pimiento, cebolla, especias frescas y salsa Balti

Vindaloo. Famoso plato picante cocinado con una salsa espesa, patatas y una fina
mezcla de especias

Dansak. Combinacion de gambas, pifia, lentejas y especias; un plato tnico por su sabor
con salsa dulce y picante

Bhuna. Gambas cocinadas en una salsa semi seca con cebolla, tomate, semillas de
cebolla y una fina mezcla de especias

Karahi. Plato cocinado con hierbas frescas, pimiento y Tarka de salsa especial;

servido muy caliente en Karahi

Malabari. Gambas cocinadas en leche de coco, hojas de curry, semillas de mostaza

y crema fresca

Langostinos

Curry. Langostinos cocinados en una salsa tradicional hind(i con una mezcla de hierbas
y especias frescas

Bhuna. Langostinos cocinados en una salsa semi seca con cebolla, tomate, semillas de
cebolla y una fina mezcla de especias

Balti. Plato cocinado con pimiento, cebolla, especias frescas y salsa Balti

Jalfrezi. Famoso plato del norte de la India, cocinado con una mezcla de especias,
pimientos largos, cebolla frita, tomate, chile verde y un toque de limén

Madras. Plato cocinado en leche de coco, zumo de limdn y especias; bastante picante. .
Karahi. Plato cocinado con hierbas frescas, pimiento y Tarka de salsa especial;

servido muy caliente en Karahi

Vindaloo. Famoso plato picante cocinado con una salsa espesa, patatas y una fina
mezcla de especias

Dopiaza. Langostinos cocinados con cebolla y una mezcla de especias y adornado

con cebolla crujiente

Pescado

Curry. Pescado cocinado con una mezcla tradicional de especias y hierbas frescas . . .
Buna. Plato semi seco cocinado con cebolla, tomate, semillas de cebolla y una fina
mezcla de especias

Punjabi curry. Pescado cocinado con una salsa especial del Chef

7% IGIC no incluido




Biryani
Todos los platos Biryani se cocinan con arroz Basmati, yogur, hierbabuena fresca y una
fina mezcla de especias y se sirven con salsa de curry. Salsas Especiales extra 3,50 €
. Pollo Biryani
. Cordero Biryani
. Verdura Biryani
. Langostinos
. Especial Spice Fusion

Verduras

. Bombay Aloo. Patatas cocinadas con especias y hierbas
. Aloo Gobi. Patatas y coliflor sofritas con especias y cocinadas luego
con tomate fresco
. Saag Aloo. Espinacas y patatas cocinadas con ajo, jengibre y especias . . . .
. Tarkal Dal. Lentejas cocinadas con especias y ajo y terminadas con cilantro fresco 5.75. .
. Ajo Saag. Espinacas cocinadas con especias ajos y frescos
. Bhaji de champifones. Champifiones cocinados con tomate, cebolla y especias 5.75. .
. Chana Masala. Garbanzos cocinados con tomate, jengibre, ajo y especias
y adornados con cebolla
. Dal Makhni. Lentejas negras guisadas a fuego lento con finas hierbas y terminadas
con mantequilla y crema
. Malai Kofta. Patatas y bolas de queso mezcladas con frutos secos, guisadas en
una salsa con aroma de almendra
. Veg Korma. Verduras variadas cocinadas con coco rallado, crema fresca y especias suaves 8.90
. Mutter Paneer. Guisantes verdes cocinados con queso casero, especias y hierbas frescas  8.90
. Palak Paneer. Espinacas y queso Paneer cocinado con tomate, cebolla,jengibre,
ajo y especias
. Shai Paneer. Queso Paneer cocinado con salsa cremosa, almendras ralladas,
un toque de coco y especias
. Baigan Bharta. Berenjenas cocinadas con cebolla, tomate y hierbas frescas
. Chilli Paneer. Queso Paneer cocinado con chile fresco, pimiento y especias; algo picante  10.90
. Butter Paneer. Queso rebozado cocinado con mantequilla, crema fresca y salsa especial

7% IGIC no incluido
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Arroz hindu Basmati

Arroz sengiiit]. Gl « - M 57 N QP e\ - - . 2.50
Arroz PIlaW 7 SQrrx® o H . 4AA T T RO Sty .~ . . . 3.00
Aoz con ajo W2 VA0« LRN VRSN VAN NV~ . . - .. 3.50
Arroz Pilau con guisantesverdes . . . . . . . . . . . ... L. oL L. 3.50
Arroz Jeera cocinado con semillasdecomino . . . . . . . . . . . .. .. ... 3.50
Arroz cocinado converdurasvariadas . . . . . . . . . . . . ... ... .. 3.90
Arroz cocinado con champifiones . . . . . . . . . ..o 0 L0000 . 3.50
Arroz Keema con carnepicadadecordero . . . . . . . . . . . . .. .. ... 4.25
Arrozconfrutossecos . . . . . . . . . L L L e e e e e e e e e 4.25
Arroz servido con huevofrito. . . . . . . . . . . . . . . ... ..., 3.75
Arroz cocinado con trozos de limonymostaza . . . . . . . . . . . ..o 3.50

Pan Naan recién horneado

. Naan con ajo

. Naan con queso y ajo

. Keema Naan. Naan relleno con carne picada de cordero

. Peshwari Naan. Naan relleno con coco, pasas y almendras ralladas
. Naan con mantequilla

. Chapati

. Tandoori Roti

7% IGIC no incluido




Consulte a nuestra personal para la informacion sobre alérgenos

En cumplimiento del Reglamento UE N° 1169/2011 Sobre la informacién
alimentaria facilitada al consumidor, este establecimiento tiene disponible pasa
su consulta la informacion relativa a la presencia de alérgenos de nuestros
productos. Dirijase al personal si desea méas informacion al respecto.

El restaurante no garantiza que nuestros platos no contengan trazas de
alérgenos.
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Gluten Crustaceos Huevos Pescado Cacahuetes Soja Lacteos

@ - . @ °

Frutos de Mostaza Granos de Dioxido de Moluscos Altramuces
cascara sésamo azufre y sulfitos

.
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Gracias por su visita
dpice Fusion
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